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1. DATE GENERALE S1 OBIECTUL CONTRACTULUI

In cadrul prezentei proceduri, Municipiul Vatra Dornei indeplineste rolul de autoritate
contractantd, respectiv de achizitor in cadrul contractului.

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru persoanele institutionalizate, denumite in
continuare beneficiari (de servicii sociale), cu incepere de la data semnarii contractului de catre
parti si cu posibilitatea prelungirii duratei acestuia, prin act aditional, cu pana la 4 luni.

Caietul de sarcini contine specificatiile tehnice in sensul art. 155 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice si al art. 20 alin. (10) din HG nr. 395/2016. Cerintele impuse reprezinta conditiile
minimale pe care trebuie sa le indeplineasca oferta castigatoare.

1.1. Datele de identificare ale achizitiei

Prestatie Prestatie Alocatia
Denumire serviciu Cod CPV minima maxima maxima /
(pers./zi) (pers./zi) persoana / zi

maxim 50 lei

Servicii de catering 55520000-1 18 persoane 32 persoane firs TVA

Unitatea de masura — ,,meniu (zi-beneficiar)”: prin meniu (zi-beneficiar) se intelege pachetul
alimentar complet zilnic asigurat unei singure persoane, compus din 3 (trei) mese principale calde
si 2 (doud) gustdri. Pretul unitar se exprima in lei fara TVA / meniu (zi-beneficiar) si este echivalent
cu pretul / persoana / zi.

Cantitatea estimata: 15.552 meniuri pentru intreaga perioada de contractare (486 zile x 32
meniuri/zi maxim), inclusiv cele 4 luni de prelungire.

Durata: 12 luni de la data semnarii contractului, cu posibilitatea prelungirii prin act aditional cu
pana la 4 luni, conform legii.

Locul de prestare si de livrare: sediul Centrului Social de Primire, Asistare si Ingrijire al
persoanelor varstnice, Municipiul Vatra Dornei, Str. Rosu nr. 103, judetul Suceava.

Sursa de finantare: bugetul local.
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2. CADRUL LEGAL, NORMATIYV SI DEFINITII

2.1. Cadrul legal al procedurii

Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

HG nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016;

Legea nr. 101/2016 privind remediile si cdile de atac Tn materie de atribuire a contractelor de
achizitie publica;

Normele Procedurale Interne ale Municipiului Vatra Dornei pentru organizarea si
desfasurarea procedurilor de atribuire a contractelor de achizitie publica ce au ca obiect

servicii sociale si alte servicii specifice din categoria celor incluse in anexa nr. 2 la Legea nr.
98/2016.

2.2. Cadrul normativ privind siguranta alimentara

Prestarea serviciilor se realizeazd cu respectarea legislatiei in domeniul igienei si sigurantei
alimentelor in vigoare, in special:

Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului privind igiena
produselor alimentare;

Regulamentul (CE) nr. 178/2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale
legislatiei alimentare (inclusiv trasabilitatea);

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare (inclusiv alergenii);

Legea nr. 150/2004 privind siguranta alimentelor si a hranei pentru animale;

Ordinul ANSVSA nr. 111/2008 privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru
siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare (inclusiv Ordinul ANSVSA
nr. 106/2019);

Ordinul Ministerului Sandtatii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind
productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor;

Ordinul ANPC nr. 201/2022 privind furnizarea de informatii la comercializarea produselor
finite/mancarurilor furnizate de unitatile de restauratie colectiva;

Ordinul nr. 2209/4469/2022 privind notiunile fundamentale de igiena.

Clauza ,,sau echivalent”: orice trimitere din prezentul caiet de sarcini la un standard, referential
tehnic sau retetar se interpreteaza ca fiind insotitd de mentiunea ,,sau echivalent”, conformitatea
putand fi demonstratd prin orice mijloc adecvat.

2.3. Definitii

Beneficiar — persoana institutionalizata in cadrul Centrului Social, destinatard a serviciilor
de catering;
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- Meniu (zi-beneficiar) — pachetul alimentar complet zilnic pentru o persoand: 3 mese
principale calde + 2 gustari,
- Mese principale (calde) — micul dejun, pranzul si cina;

- Gustari — gustarea I si gustarea II, realizate din produse nepreparate.

3. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Ofertantul asigurd zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii autoritatii
contractante. Zilnic se vor servi 3 mese calde (mese principale) si 2 (doud) gustari pentru fiecare
beneficiar.

Portiile vor fi pregétite si preparate in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana
prevazute de legislatia In vigoare: necesarul zilnic de calorii va fi intre 1900 si 3000 calorii, 90
grame proteine, 85 grame lipide si 420 grame glucide.

3.1. Structura zilei de hrana

Micul dejun — reprezintd 15% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compus din
produse care se pot consuma nepreparate sau semipreparate.

Pranzul — reprezinta 50% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compus din 3
(trei) feluri de mancare:

- felul 1 — supe, ciorbe, borsuri, creme, gustari calde;
- felul 2 — fripturi, snitele, chiftele etc. + garnituri si/sau salate, mancaruri etc.;

- felul 3 — deserturi: produse de patiserie preparate in proportie de 40%, fie din fructe proaspete
de sezon.

Cina — reprezintd 25% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi realizata din hrana
calda sub forma de mancaruri sau gustari calde, la care se adauga ceai, compot, lapte, cacao cu
lapte, 1aurt sau dulciuri de bucatarie.

Gustarile (I si IT) — reprezintd 10% din totalul alimentelor incluse 1n ziua de hrana si se vor realiza
din produse nepreparate.

Portia zilnica de paine, pentru un meniu complet (3 mese), este de 300 grame pentru un beneficiar.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, meniul zilnic se va adapta in functie de starea
de sdnatate a asistatilor si de recomandarile medicilor, conform Capitolului 9. Mesele se vor servi
la orele fixate de beneficiar (centru). Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei,
pentru servirea la temperatura optima.

Note: (1) hrana adusad de prestator va fi servita beneficiarilor in vesela centrului; (2) in situatii
speciale (renovari spatii, defectiuni tehnice, epidemii etc.) furnizorul va distribui hrana portionat,
in caserole de unica folosinta.
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4. PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEL NOTA DE COMANDA

Pregatirea si prepararea hranei se realizeaza de catre ofertant, cu respectarea legislatiei in vigoare
pentru acest tip de servicii, in conformitate cu necesitdtile calorice ale beneficiarilor si cu
respectarea regimurilor prescrise acestora.

Ofertantul poate propune — numai printr-un Inscris — tipurile de meniuri, dar nu le poate folosi pana
nu are aprobarea scrisd din partea conducerii autorittii contractante.

Personalul desemnat de catre seful de centru si personalul responsabil cu servirea hranei au
obligatia si dreptul de a urmari si verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestor
activitati, in prezenta reprezentantului firmei furnizoare. In cazul in care vor constata abateri care
pot conduce la consecinte grave pentru starea de sdnatate a beneficiarilor, acestia au dreptul sa
opreasca distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza
cu altele/alta corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare, in termen de 2 (doud) ore de la
primirea notificarii.

Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va
transmite ofertantului zilnic, pana la ora 10.30, si va fi valabild pentru mesele din ziua urmatoare.
Nota de comanda se transmite prin fax si/sau telefonic de administratorul autoritatii contractante
sau de persoana care il inlocuieste si se intocmeste pe baza urmatoarelor documente: referat de
achizitie, miscare zilnica beneficiari si necesar portii. In functie de necesitati, modalitatea de
comanda se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

5. LIVRAREA HRANEI ST PROGRAMUL DE SERVIRE

5.1. Livrarea hranei
Livrarea portiilor se efectueaza de catre ofertant la sediul Centrului, de 3 (trei) ori pe zi, dupa cum
urmeaza:
- zilnic, in intervalul 7:30 — 9:30, se vor livra micul dejun si gustarea I (din ziua respectiva);
- zilnic, In intervalul 12:30 — 14:30, se vor livra masa de pranz si gustarea II (din ziua
respectiva);
- zilnic, in intervalul 18:00 — 20:00, se va livra cina (din ziua respectiva).

Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmatoarele documente: aviz de insotire
a marfii, registru de evidentd a livrarilor de produse culinare si declaratie de conformitate, semnate
de reprezentantii autoritatii contractante si ai ofertantului.

5.2. Programul de servire a meselor

Programul de servire a meselor este stabilit, de reguld, dupa urmatorul orar:

micul dejun — intre orele 7:30 — 9:30;

gustarea I — ora 11:00;

pranzul — intre orele 12:30 — 14:30;

gustarea Il — ora 16:00;
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cina — Intre orele 18:00 — 20:00.

Acest program poate fi modificat si adaptat, In mod corespunzator, in functie de necesitatile si
dorintele beneficiarilor. Programul de servire va fi anuntat in scris ofertantului la inceputul

derularii contractului si ori de céte ori suferd modificari.

6. TRANSPORTUL HRANEI SI LANTUL TERMIC

Transportul hranei (portiilor) va fi asigurat de cétre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu mijloace
auto speciale autorizate/inregistrate sanitar-veterinar (DSVSA) si pentru siguranta alimentelor,
conform legislatiei in vigoare, pana la sediul autoritatii contractante, unde se va preda persoanelor
responsabile cu servirea hranei, pe baza de documente legale insotitoare. Ofertantul trebuie sa
detind minim un autovehicul autorizat de autoritatea sanitar-veterinara pentru transport alimente.

mijloacele de transport si/sau recipientele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate
de autoritatile competente, mentinute curate si in bune conditii, pentru a proteja alimentele de
contaminare;

transportul si distribuirea hranei preparate se fac in recipiente din inox inchise ermetic, care
sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare;

recipientele din inox se folosesc numai la transportul alimentelor/hranei preparate;
containerele rezervate transportului alimentar se marcheaza vizibil ,,numai pentru alimente”;
recipientele si/sau containerele raman la autoritatea contractantd si se returneaza la
urmatoarea livrare, dupa golire;

atunci cand au fost folosite la transportul unor alimente diferite, mijloacele si recipientele se
spald si se dezinfecteaza de fiecare data inainte de a fi reumplute;

mijloacele de transport si recipientele trebuie sd fie capabile sd mentina alimentele la o
temperaturd adecvata si, unde este cazul, sd permitd monitorizarea acesteia.

7. CERINTE PRIVIND IGIENA, ALIMENTELE SI DESEURILE

7.1. Igiena personalului

fiecare persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor mentine igiena personala
si poartd echipament de protectie si de lucru adecvat si curat;

personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie sd detina certificat de absolvire a unui
curs de notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului nr. 2209/4469/2022, fisd de
aptitudini, controlul medical periodic efectuat la zi si echipament de protectie adecvat.

7.2. Cerinte privind alimentele

toate alimentele depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi protejate
impotriva oricaror contamindri probabile;

produsele intermediare si finite, susceptibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, se mentin la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru
sanatate;
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se recomanda ca hrana sa fie servita la aproximativ 30 de minute de la preparare; in caz
contrar, se mentine la o temperaturd mai mare de 60°C pentru hrana calda si de maxim 8°C
pentru hrana rece;

este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.

7.3. Deseuri alimentare

deseurile alimentare se colecteaza in recipiente inchise si etichetate, de constructie adecvata,
pastrate intacte si usor de curatat si dezinfectat;

transportul deseurilor alimentare se face de cétre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu mijloace
de transport autorizate;

ofertantul are obligatia evacuarii zilnice a deseurilor alimentare si a uleiului si grasimilor
alimentare uzate.

8. SIGURANTA ALIMENTARA. SISTEMUL HACCP SI TRASABILITATEA

Responsabilitatea primara pentru siguranta alimentelor revine prestatorului, in calitate de operator
din sectorul alimentar.

prestatorul implementeaza, aplica si mentine un sistem propriu de siguranta alimentara bazat
pe principiile HACCP (analiza riscurilor si punctele critice de control), conform
Regulamentului (CE) nr. 852/2004 si Legii nr. 150/2004, pe toate etapele: aprovizionare,
receptie, depozitare, preparare, transport si livrare;

la solicitarea autoritatii contractante, prestatorul pune la dispozitie procedurile, instructiunile
si Inregistrarile HACCP, precum si planul propriu de autocontrol;

prestatorul asigura trasabilitatea produselor pe loturi, conform Regulamentului (CE) nr.
178/2002, prin documente care permit identificarea provenientei materiilor prime si a
produselor livrate;

unitatea de productie si mijloacele de transport sunt inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor (DSVSA), conform Ordinului ANSVSA nr. 111/2008, cu
modificarile ulterioare;

prestatorul asigura informarea privind produsele finite furnizate, conform Ordinului ANPC
nr. 201/2022 aplicabil unitatilor de restauratie colectiva.

9. ADAPTAREA MENIURILOR. DIETE SPECIALE SI TEXTURA
MODIFICATA

Intrucat serviciul este destinat consumului de catre persoane fizice varstnice, meniurile se definesc
tinand cont de cerintele de accesibilitate si de starea de sanatate a beneficiarilor.

pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, meniul zilnic se adapteazd in functie de
starea de sanatate, afectiunile si recomandarile medicilor;
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- larecomandarea medicului, prestatorul asigura meniuri cu texturd modificata (pasat, tocat fin,
lichide ingrosate) pentru beneficiarii cu dificultati de masticatie sau de deglutitie (disfagie),
fara cost suplimentar si fard modificarea pretului unitar ofertat;

- meniurile vor fi avizate obligatoriu de un nutrifionist si vor respecta principiile unei
alimentatii sdnatoase pentru persoanele varstnice;

- meniurile avizate includ declaratii privind alergenii (lactoza, gluten, telina etc.) pentru fiecare
preparat, conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011, facilitind gestionarea dietelor
speciale;

- preferintele culinare ale beneficiarilor se solicitd pe baza unui chestionar; se asigura meniuri
traditionale cu ocazia sarbatorilor legale si religioase.

10. CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

- ofertantul trebuie sa asigure personal de specialitate calificat (minim un bucatar calificat si
personal instruit in igiend) necesar executarii prestatiei;

- personalul folosit pentru prestarea serviciului respecta regulile de ordine interioara prevazute
in regulamentul intern al autoritatii contractante;
- normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor si de protectia mediului

sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.

Nota: criteriile de calificare si selectie (inclusiv experienta similard, autorizarea sanitar-veterinara
DSVSA, cifra de afaceri) sunt stabilite in Fisa de date a achizitiei. Cerintele de calificare care s-ar
regasi exclusiv in caietul de sarcini si nu ar fi prevazute in documentatia de atribuire/invitatia de
participare sunt considerate clauze nescrise, conform art. 20 alin. (6) din HG nr. 395/2016.

11. INDICATORI DE PERFORMANTA (SLA)

Prestarea serviciilor se monitorizeaza pe baza urmatorilor indicatori de performanta. Abaterile
atrag consecintele prevazute la Capitolul 12 si/sau in contract.

. . . o Consecinta la
Indicator Prag minim Mod de masurare ’
abatere
. . . o Penalitate / ora
Respectarea intervalelor de | 100% in fereastra | Registru de livrari . n
) 3 intarziere (Cap.
livrare orard semnat
12)
Inlocuirea alimentului <2oredela Nota de constatare cu | Penalitate fixa /
necorespunzator notificare ora incident (Cap. 12)
) ) Penalitate / zi;
Remedierea deficientelor . Proces-verbal de .
’ <2zile e reziliere la
constatate deficienta - .
depasire
Conformitate sanitar- 100% controale | Rapoarte de control Suspendarea
veterinara fara sanctiune DSVSA livrarii / reziliere
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Consecinta la

Indicator Prag minim Mod de masurare
abatere

. C 100% meniuri A e
Avizarea meniului de ° Meniu saptamanal Refuzul platii

. avizate inainte de e . .
nutritionist . semnat de nutritionist | zilelor neavizate
aplicare

Penalitate fixa /
proba lipsa (Cap.
12)

100% (din fiecare | Registru probe pastrate

Proba alimentara zilnica fel) 48 ore

12. PENALITATI

Penalitatile de mai jos se aplica prin corelare cu clauzele privind sanctiunile din contractul de
servicii (art. 9). Aplicarea unei penalitati nu exonereaza prestatorul de obligatia de remediere.

Abatere Penalitate

0,5% din contravaloarea mesei respective pentru
Livrare in afara ferestrei orare stabilite fiecare ora de Intarziere, fard a depasi
contravaloarea mesei

Aliment/hrana necorespunzator(oare), . g .
N R penalitate egald cu dublul contravalorii
neinlocuit(d) in termen de 2 ore de la . - -
) preparatului in cauza; preparatul nu se plateste
notificare

0,5% din valoarea lunard a contractului pentru
Deficientd constatatd, neremediatd 1in | fiecare zi de iIntarziere; la depasirea a 5 zile,
termen de 2 zile autoritatea contractantd poate declansa procedura
de reziliere

Lipsa probei alimentare zilnice 100 lei pentru fiecare proba lipsa

Intarziere  generala 1n  indeplinirea | conform art. 9 din contract, prin raportare la pretul
obligatiilor contractuale contractului, pentru fiecare zi de intarziere

- totalul penalitatilor aplicate intr-o lund nu va depdsi 15% din valoarea lunara a contractului;

- abaterile repetate (cel putin 3 intr-o lund) ori cele care pun in pericol starea de sanatate a
beneficiarilor dau dreptul autoritatii contractante de a rezilia contractul, cu toate consecintele
ce decurg din aceasta.

13. RECEPTIA SERVICIILOR SI CONTROLUL

- receptia hranei se realizeaza zilnic de cdtre autoritatea contractantd, prin persoanele
desemnate de seful de centru; nu se distribuie hrana fara avizul acestora;
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- in cazul constatdrii unor deficiente, acestea se comunicd imediat, in scris, prestatorului;
ofertantul remediazd deficientele in termen de 2 zile, iar 1Inlocuirea alimentelor
necorespunzatoare se face in termen de 2 ore;

- zilnic, ofertantul pune gratuit la dispozitia autoritatii contractante cate 1 (una) proba
alimentara din fiecare fel de mancare; proba se pastreaza la frigider timp de 48 de ore,
conform normelor sanitare;

- ofertantul constituie stocuri de siguranta constand in alimente si materiale de resortul hranirii,
pentru a preintdmpina intreruperea procesului de preparare;

- produsele aprovizionate sunt insotite de documentele legale (facturi fiscale, avize de insotire
a marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate etc.),
ambalate, etichetate si stampilate potrivit legislatiei sanitar-veterinare;

- laincheierea contractului, ofertantul prezinta obligatoriu retetarele care urmeaza a fi folosite;
substituirea unor produse se face numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a
conducerii, la echivalent valoric si nutritional;

- ofertantul intocmeste sdptdmanal ,,Meniul” in 3 (trei) exemplare, aprobat de seful de centru,
il afiseaza in sala de mese si tine cont de raportul optim intre principiile alimentare, afectiuni,
sortiment, anotimp, preferinte si nerepetarea felurilor in ultimele doua saptamani;

- ofertantul Intocmeste documentele cantitativ-valorice (note de distributie, bonuri de predare-
transfer, restituire, bonuri de repartitie-distributie, propunere meniu, meniu) si permite
exercitarea controlului de catre persoanele abilitate.

14. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

Ofertantul va depune in oferta tehnica:

- odescriere detaliata a metodologiei si a planului de lucru conceput pentru prestarea serviciilor
de catering (flux tehnologic, planificarea meniului avizat de nutritionist, gestionarea dietelor
speciale, prevenirea risipei alimentare);

- activitatile si sarcinile concrete incredintate personalului implicat, precum si graficul de timp
prevazut pentru indeplinirea activitatilor, pe zi si pe saptdmana, inclusiv sambata si duminica;

- alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii
tehnice.

Ofertantul va obtine de la institutiile abilitate avizele si autorizatiile privind Protectia Muncii, PSI,
Protectia Mediului si DSV, in vigoare la data incheierii contractului, si le va actualiza pe toatd
durata contractului, garantand respectarea tuturor normelor aplicabile activitatilor de alimentatie
publica. Echipamentele si serviciile prestate vor fi conforme legislatiei romane in vigoare si
standardelor europene.

Va fi consideratda neconforma propunerea tehnica care preia prin copiere, sau fara detaliere,
termenii de referintd si/sau care nu respecta ordinea si continutul minim solicitat.
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15. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incat pretul ofertat sd cuprindd atat pretul
meniului, cat si pretul pentru livrare/transport pana la destinatia finala. Tariful (pretul) unitar va fi
exprimat in lei, farda TVA / meniu (zi-beneficiar).

La intocmirea ofertei totale se va lua in calcul numarul maxim de meniuri, respectiv 15.552
meniuri (486 zile X 32 meniuri/zi). La data incheierii contractului, ofertantul va prezenta
obligatoriu calculatia de pret pentru serviciile ce se vor presta.

16. FACTURARE, DURATA, PRET SI MODALITATI DE PLATA

16.1. Facturarea serviciilor

- facturarea serviciilor prestate se face o data pe luna, in baza documentelor de predare-primire
intocmite la livrarea zilnica si a listei zilnice de alimente;

- la solicitarea expresd a autoritatii contractante, ofertantul prezinta copii ale documentelor
legale de achizitionare a produselor livrate.

16.2. Durata contractului

Durata contractului este de 12 luni de la data semnarii de catre parti, cu posibilitatea prelungirii
prin act aditional cu o perioada de maximum 4 luni de la data expirarii duratei initiale.

16.3. Pretul contractului

- pretul pentru serviciile prestate este cel prezentat in propunerea financiara, exprimat in lei, si
ramane ferm pe toata durata contractului;

- in functie de limita fondurilor bugetare alocate si de numarul beneficiarilor prezenti,
autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile (portiile),
fara modificarea pretului unitar;

- autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a nu achizitiona Intreaga cantitate contractata
in situatiile: reducerea numarului de beneficiari, alocarea insuficientd a fondurilor de catre
ordonatorul principal de credite, incetarea activitdtii autoritdtii contractante.

16.4. Modalitati de plata
Plata se efectueaza prin virament bancar — ordin de platd — in contul ofertantului deschis la
Trezoreria Statului, in termen de 60 de zile, in baza urmatoarelor documente:

- factura fiscala (in original);

- documentele de receptie a serviciilor prestate, semnate de reprezentantul prestatorului si de
reprezentantul autoritatii contractante;

- lista zilnica de alimente.

Pretul ofertei, farda TVA, este compus din pretul meniului si pretul pentru livrare/transport pana la
destinatia finala.
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ANEXA LA CAIETUL DE SARCINI

Din prezentul caiet de sarcini face parte Lista de meniuri, anexata. Meniurile sunt prezentate cu
titlu exemplificativ. Pe perioada derularii contractului, de comun acord, lista poate fi completata
cu alte meniuri, la solicitarea expresa a beneficiarilor.

intocmit,
Sef Centrul Social de Primire, Asistare si Ingrijire al persoanelor varstnice
BOICU GABRIEL
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